Zalacznik nr 1 do SIWZ i umowy

Szczegobtowy Opis Przedmiotu Zaméwienia
w przetargu nieograniczonym na realizacje zadania pn.
»Ustuga cateringowa wraz z kompleksowa obstuga w dniu 10.10.2019 r. podczas Kongresu

Gospodarczego — Lubuskie 2019 w Zielonej Gorze”

Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych wraz z dostawg podczas Lubuskiego
Kongresu Gospodarczego 2019 organizowanego w Filharmonii Zielonogérskiej im. Tadeusza Bairda,
pl. Powstancow WIkp. 10 w Zielonej Gérze w dniu 10 pazdziernika 2019.

Przerwa kawowa (Foyer, poziom 0)- gotowos¢ godz. 9:00, ilos¢ oséb: 350

— w formie bufetu samoobstugowego bez obstugi kelnerskiej (kelnerzy uzupetniajg na biezaco

braki i wykonujg ustugi porzadkowe),
Menu:

— gorgca kawa Swiezo parzona 100% Arabica, serwowana w termosach konferencyjnych —
bez ograniczen;

— wybor herbat w saszetkach — minimum 4 rodzaje do wyboru (w tym migta, herbata zielona i
herbata owocowa, herbata czarna), woda gorgca do zaparzenia w termosach konferencyjnych
bez ograniczen,

— cukier (biaty i trzcinowy) w cukiernicach — bez ograniczen,

— mleko do kawy 3,2 % UHT - bez ograniczen (podawane w dzbankach porcelanowych lub
szklanych o poj. nie wigkszej niz 300 ml),

— woda mineralna niegazowana w butelkach szklanych o pojemnos$ci 0,33 | (zakretka) — 250
butelek,

— woda mineralna gazowana w butelkach szklanych o pojemnosci 0,33 | (zakretka) —150 butelek,

— $wieza cytryna — bez ograniczen (podawana na talerzykach, pokrojona w plasterki),

— wyroby cukiernicze - minimum 3 rodzaje (wybor lokalnych produktéw cukierniczych — domowe
ciasta i ciastka bedace wypiekami lokalnych cukierni/ kota gospodyn wiejskich/ samodzielny
wypiek — ilos¢ tacznie: 350 porcj,
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soki owocowe 100% pochodzace z lubuskich sadow - minimum 2 rodzaje w iloSci co najmniej

0,25 | dla kazdej osoby, serwowane w szklanych dzbankach o pojemnosci nie wiekszej niz 11.

Zestaw dla prowadzacych/ prelegentow/ uczestnikoéw debaty

Wykonawca zapewni na kazdy z odbywajacych sie w ramach wydarzenia paneli merytorycznych po

10 szklanek dla prelegentéw oraz po 10 butelek wody mineralnej niegazowanej oraz 10 butelek (wody

mineralnej gazowanej/lekko gazowanej o pojemnosci 0,33| (zakretka) / na kazdy z odbywajgcych sie

paneli (lokalizacja: sala MCM, sala kameralna).

Woda i szklanki zostang przygotowane/ wymienione/ uzupetnione przed poszczegdéinymi panelami

(zgodnie z programem wydarzenia) na stolikach ustawionych na scenie.

Wyzywienie/ napoje dla prowadzacych (Garderoby) — 3 osoby, gotowos$¢: godzina do ustalenia

Menu:

kawa i herbata (3 filizanki do kawy, 3 kubki do herbaty),

cukier i mleko,

woda mineralna niegazowana i gazowana w butelkach szklanych o pojemnoéci 0,33 |
(zakretka) — 3 szt. z kazdego rodzaju

kanapki (w tym wegetarianskie) — po 10 szt./ osoba,

owoce (banany, jabtka, winogrono),

wyroby cukiernicze — minimum 3 rodzaje (wybor lokalnych produktow cukierniczych — domowe
ciasta i ciastka bedace wypiekami lokalnych cukierni/kota gospodyn wiejskich/samodzielny
wypiek. —ilo§¢: 5 szt. z kazdego rodzaju/ osoba),

ciepty positek w formie obiadu (do wyboru): miesny/wegetarianski (godzina podania do

ustalenia).

Lunch (Foyer, poziom 0) - gotowo$¢ godz. 14:30, iloS¢ oséb: 350

Menu:

Uczestnicy konferencji beda spozywali lunch w Foyer Filharmonii. Zamawiajacy wymaga
zapewnienia przez Wykonawce stotow koktajlowych przy kazdym bufecie obiadowym;
w formie bufetu szwedzkiego bez obstugi kelnerskiej (kelnerzy uzupetniajg na biezaco braki i

wykonujg ustugi porzadkowe),

zupa krem (1 rodzaj) — 200 g/os. (typu: zupa - krem z warzyw sezonowych),
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mieso (2 rodzaje) — 150 glos. (poledwiczki wieprzowe w sosie, filet drobiowy w panierce z
warzyw),

ryba (1 rodzaj) — 100 g/ 0s. toso$ w sosie cytrynowym — bez panierki,

pierogi ruskie - 150g/os.,

pierogi z miesem - 150g/0s.,

dodatki: Swieze ziemniaki z wody z koperkiem, ryz biaty, kasza bulgur — 100 g/os.,

dodatki: blanszowane warzywa: brokut, fasolka szparagowa, kalafior - ok.100 g/os.,

surowki (3 rodzaje) - 100 gl/os. (po 50g./os z kazdej) — buraczki na zimno, marchewka, kapusta
biata,

woda niegazowana w butelkach szklanych o pojemnosci 0,33 | (zakretka) — 200 butelek,
woda gazowana w butelkach szklanych o pojemnosci 0,33 | (zakretka) — 100 butelek,

soki owocowe 100% pochodzace lubuskich sadéw - minimum 2 rodzaje w iloSci co najmniej
0,25 | dla kazdej osoby, serwowane w szklanych dzbankach o pojemnosci nie wiekszej niz 11.
wyroby cukiernicze - minimum 3 rodzaje (wybdr lokalnych produktéw cukierniczych — domowe
ciasta i ciastka bedace wypiekami lokalnych cukierni/kota gospodyn wiejskich/samodzielny

wypiek) — ilos¢: 250 porgji.

Wyzywienie/ napoje dla artysty i zespotu — 6 osdob, gotowosé: godzina do ustalenia

Garderoba (z chwilg przyjazdu zespotu na montaz w garderobie powinny by¢ napoje ciepte, zimne.

1h przed planowana godzing koncertu garderoba powinna by¢ uzupetniona w catosci).

Menu:

ciepty positek w formie obiadu: 3 miesne, 3 wegetarianskie (godzina podania do ustalenia)

8 litrw napojow chtodzacych (w tym soki naturalne 100%, woda mineralna niegazowana
w butelkach szklanych o pojemnosci 0,33 | (zakretka), redbull - puszka) — szczegdtowa
rozpiska co do ilosci kazdego rodzaju napoju zostanie dostarczona na 14 dni przed
wydarzeniem,

kanapki (na bagietce pszennej/ zbozowej/ wieloziarnistej, z dwoma rodzajami sera — krowi i
kozi, wedling, warzywami i kietkami) — ilo$¢: 5 szt./osoba

owoce (banany, jabtka, winogrono),

wyroby cukiernicze: minimum 2 rodzaje (wybor lokalnych produktow cukierniczych — domowe
ciasta i ciastka bedace wypiekami lokalnych cukierni/kota gospodyn wiejskich itp.) — ilo$¢: 5
szt. z kazdego rodzaju/osoba

kawa i herbata (10 filizanek do kawy, 10 kubkdw do herbaty),
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cukier i mleko,

Scena - gotowos¢ 20 min przed koncertem (godzina koncertu w trakcie ustalania)

Aperitif

10 butelek wody niegazowanej o pojemnosci 0,5 | (w temperaturze pokojowej)

(hol, przy wejsciu gtéwnym), gotowos¢é godz. 18:00, ilos¢ osoéb: 400.

Lubuskie wino musujacej - porcja minimum 100 ml na osobe.

Poczestunek po uroczystej Gali (Foyer Filharmonii), gotowo$¢ godz. 20:30, ilos¢ osdb: 300.

Napoje:

Menu -

regiona

kawa z ekspresu ci$nieniowego na kawe ziarnista, razem z kawg ziarnista, 100 % typu
arabica, wypalana tradycyjnie — bez ograniczen co najmniej 4 stanowiska, ustawione w dwoch
roznych lokalizacjach (po dwa stanowiska na lokalizacje),

wybor herbat — minimum 4 rodzaje do wyboru (w tym mieta i herbata owocowa, herbata
czarna), woda gorgca do zaparzenia, w warnikach — bez ograniczen,

cukier (biaty i trzcinowy) w cukiernicach — bez ograniczen,

Swieza cytryna — bez ograniczen (podawana na talerzykach, pokrojona w plasterki),

mleko do kawy 3,2 % UHT - bez ograniczen (podawane w dzbankach porcelanowych lub
szklanych o poj. nie wiekszej niz 300 ml),

woda niegazowana — w dzbankach, rozlewana do szklanek o pojemnosci 0,2 | — bez
ograniczen,

lemoniada w dzbankach — bez ograniczen.

produkty regionalne (na poczestunek skfadaja sie produkty producentow

Inych wojewddztwa lubuskiego)

Produkty bedg serwowane w formie szwedzkich stotéw w podziale na:

produkty miesne (szynka, poledwica, kietbasa, schab) — ilos¢: 150 porcji
produkty mleczne (sery kozie, krowie) — ilo$¢: 80 porcji
produkty rybotéwstwa (ryba na kwasno, gatunek: w zaleznosci od potowu, paprykarz) — ilo$¢:

70 porgji

Na kazdym stole bedg znajdowac sie rowniez regionalne dodatki:

pieczywo (wybor lokalnych produktow piekarniczych — wypieki lokalnych piekarni) — do
wyboru minimum 3 rodzaje: chleb pszenny na zakwasie, chleb z dodatkiem ziaren, chleb

zytni, chleb mieszany,
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ogorki kiszone,

miodowa musztarda z dyni,
masto,

oleje — 2 rodzaje,

ocet jabtkowy,

$wieze ziota w doniczkach (bazylia, rozmaryn, kolendra, lubczyk, pietruszka).

Poszczegolne stoty bedg obstugiwane przez kelnerow, ktorzy beda rowniez pomocni przy serwowaniu

produktow. Kazdy produkt bedzie opisany wizytowkg wg wzoru: petna nazwa produktu, miejsce

pochodzenia, nazwa producenta.

Stoisko z winem:

Lubuskie wino biate wytrawne, lekkie, rzeskie o tagodnych aromatach i smakach owocowych - porcja

minimum 100 ml na osobe, nalewane na stoisku przez kelneréw (min. 2 osoby).

Stoisko zaaranzowane w stylu winiarskim.

Zamawiajacy wymaga spetnienia ponizszych zapisow:

1.

Dostarczenia wytacznie $wiezych produktow zywno$ciowych oraz przyrzadzenia dan w dniu
$wiadczenia ustugi cateringowe;.

UWAGA: positki muszg by¢ wykonane z naturalnych produktow metodg tradycyjna.
Zamawiajacy nie dopuszcza produktow typu instant (np. zupy w proszku itp.) oraz produktow
gotowych (np. z mrozonek).

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg charakteryzowac sie wysokg jakoscig
w odniesieniu do uzytych sktadnikow oraz estetykg podania.

Wykonawca przygotuje i dostarczy do miejsca, w ktérym bedzie sie odbywato wydarzenie
zamdwione produkty i akcesoria w terminie ustalonym z Zamawiajagcym. Nakrycie stotow
| poczestunek na przerwe kawowa muszg by¢ przygotowane na 1 godz. przed rozpoczeciem
Kongresu. Lunch, poczestunek do garderéb oraz dla artysty i zespotu majg by¢ przygotowane
na czas, zgodnie z otrzymanym programem oraz po ostatecznym uzgodnieniu
z Zamawiajacym. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wiasciwej temperatury
podawanych dan.

Podczas przygotowywania i dostarczania positkéw winny by¢ zachowane wymogi sanitarno-

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji.
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10.
1.

12.

13.

14.
15.

16.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ kontroli miejsca przygotowywania positkow
u Wykonawcy w trakcie realizacji umowy.

Wykonawca zapewni naczynia ceramiczne/ porcelanowe jednokolorowe, bez zdobien. Napoje
zimne serwowane bedg w szklankach, a ciepte w filizankach. Do konsumpciji przygotowane
zostang sztutce ze stali nierdzewnej. Zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona (nie
wyszczerbiona itp.), w jasnej kolorystyce, bez wzordw. Wszystko wysterylizowane, zgodnie
z przepisami obowigzujagcymi w tym zakresie. Serwetki papierowe trojwarstwowe bedq
w jasnej kolorystyce, bez wzoréw. llo$¢ elementéw zastawy powinna by¢ w iloSci co najmnie;
0 30% wiekszej niz ilos¢ osdb, dla ktérych zostanie przygotowany catering.

Brudne naczynia i resztki positku nalezy zbiera¢ w czasie trwania konsumpcji lub po jej
zakonczeniu.

Dania gorace powinny by¢ serwowane w podgrzewanych, chromowanych bemarach.

Dania zimne powinny by¢ podane na ceramicznych potmiskach lub chromowanych tacach.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania oznaczen (wizytdwek) wszystkich
serwowanych napojow i dan w jezyku polskim i angielskim (wizytowki dwujezyczne).
Wykonawca zapewni osobny stot na brudne naczynia z informacje ,BRUDNE NACZYNIA” lub
,ZWROT NACZYN, DZIEKUJEMY” itp.

Miejsce, w ktérym organizowano catering pozostanie uporzadkowane i sprzatniete poprzez
usuniecie i utylizacje $mieci, a ewentualne uszkodzenia naprawione w sposob uzgodniony
z Zamawiajgcym.

Wykonawca zapewnia usuniecie i wywo6z odpaddw na swoj koszt.

Minimalne wyposazenie niezbedne do wykonania ustugi, ktére zapewni Wykonawca:

stoty bufetowe pokryte biatym obrusem (szwedzki stdt),

— stoty koktajlowe,

— zastawa, sztuéce, szklanki, filizanki itp.

— niezbedny sprzet bufetowy,

— ekspresy ciSnieniowe oraz termosy konferencyijne,

— aranzacja stotow (w tym dekoracje z zywych kwiatow na kazdym stole, Swiece/Swieczniki,
serwetniki, itp.),

— parawany zastaniajgce zaplecze cateringowe itp.

Wykonawca zapewnia stoty bufetowe pokryte czarnym materiatem typu stretch oraz stoliki

koktajlowe (minimum 1 na 5 oséb) w pokrowcach typu klepsydra w biatym lub czarnym

kolorze. Na kazdym stole dekoracje z zywych kwiatow oraz serwetniki.
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17. Bielizna gastronomiczna bedzie czysta, w stonowanych barwach, nieuszkodzona,

18.

19.

20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.

30.

wysterylizowana i wyprasowana, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w tym zakresie.
Wykonawca zapewni zapasowe obrusy na wypadek koniecznosci ich zmiany (m.in. w wyniku
zabrudzenia).

Obstuga bedzie Swiadczona na wysokim poziomie, zgodnie z zachowaniem powszechnie
obowigzujacych norm kultury i zasad wspétzycia spotecznego.

Wykonawca zapewnia obstuge techniczng (kelnerska) w zakresie przygotowania, podawania
positkdw, uprzatniecia i odbioru resztek, w ilo$ci wystarczajacej do sprawnej i ptynnej obstugi
uczestnikbw zamdwienia, jednak nie mniej niz 1 osoba obstugi na 30 uczestnikow kongresu.
Pracownicy wykonujacy bezposrednio obstuge kelnerska bedg ubrani w jednolite stroje. Ubior
ten bedzie spetnia¢ wszystkie wymagane standardy estetyczne i jakoSciowe (czarne spodnie,
czarna spodnica, biata koszula, muszka/krawat, ewentualnie kamizelka, czarne buty).
Obstuga kelnerska musi zna¢ sktad menu.

Kazda z os6b wchodzacych w skiad obstugi kelnerskiej musi posiada¢ wazng ksigzeczke
sanitarno — epidemiologiczna.

Wykonawca, na zyczenie Zamawiajgcego, zapakuje w dostarczone przez siebie opakowania
jednorazowe nieskonsumowane produkty.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag dotyczacych jakosci potraw z menu
i sposobu ich prezentaciji, obstugi kelnerskiej, aranzacji stotéw w trakcie realizacji ustugi, ktére
Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie uwzglednic.

Zamawiajacy nie pokrywa kosztdw transportu i noclegéw 0séb wykonujacych zaméwienie.
Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébce termiczne;.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ transport zywno$ci w odpowiednich pojemnikach,
odpowiednio przystosowanym, zgodnie z obowigzujgcym prawem, $rodkiem transportu do
przewozu zywnosci.

Zamawiajacy zapewni Wykonawcy dostep do obiektu w dniu poprzedzajgcym
wydarzenie, celem montazu sprzetow i innych elementow niezbednych do wykonania ustugi.
Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ podania obiadu VIP, w osobnym pomieszczeniu badz
poza budynkiem Filharmonii - dla max. 15 0s6b — go$ci pani Marszatek.

Ustalenie ostatecznych godzin poszczegolnych przerw nastgpi na min. 5 dni przed datg
wykonania ustugi.

Wykonawca zobowigzany jest do ustawienia stotow w taki sposob, aby zapewni¢ uczestnikom
Kongresu tatwy dostep do dan i napoi (goscie nie mogg kumulowac sie przy jednym stole

z dang potrawa, a serwowane dania i napoje powinny by¢ dostepne w wiecej niz w jednym
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31.

miejscu). Ustawienie stotdw nie moze blokowac ciggow komunikacyjnych (np. do toalety, do
wyjécia ewakuacyjnego). Ponadto stoty szwedzkie powinny podczas wydarzenia: by¢ dobrze
o$wietlone, rdwne, powierzchnie stotdw, blatéw powinna znajdowac sie w jednej ptaszczyznie.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo, do zgtaszania uwag w tym zakresie, a Wykonawca
zobowigzuje sie do ich uwzglednienia.

Wykonawca jest zobowigzany do demontazu cato$ci sprzetdw i innych elementow niezbednych

do wykonania ustugi oraz opuszczenia obiektu najpdzniej do godz. 02:00 w dniu 11.10.2019 .
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