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Zatacznik nr 1

UPROSZCZONA OFEI;{TA-REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZENIE co do sposobu wypetniania oferty:

Oferte nalezy wypetni¢ wytacznie w biatych pustych polach, zgodnie z instrukcjami
umieszczonymi przy poszczegélnych polach

oraz w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdka, np.: ,pobieranie*/niepobieranie*” oznacza, ze nalezy skresli¢
niewtasciwg odpowied?, pozostawiajac prawidtowa. Przykfad: ,pobieranie*/niepobieranie™”

L Podstawowe informacje o ztozonej ofercie
1. Organ administracji publicznej, ZARZAD WOJEWODZTWA LUBUSKIEGO
do ktdrego jest adresowana oferta
2. Rodzaj zadania publicznego”’ ZACHOWANIE LOKALNEGO DZIEDZICTWA KULTUROWEGO |

HISTORYCZNEGO W OBSZARZE NA RZECZ ROZWOJU
OBSZAROW WIEJSKICH.

1. Dane oferenta(-téw)

1. Nazwa oferenta(-téw), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sadowym lub innej ewidencji, adres siedziby,
strona www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

FUNDACJA CENTRUM ROZWOJU SPOtECZNO-EDUKACYJNO-GOSPODARCZEGO , FUNDACIA
NUMER KRS: 0000546298

NIP: 9282081349

REGON: 360906049

ADRES SIEDZIBY: AL. JANA PAWIA II 3, 68-200 ZARY

STRONA WWW: WWW.FCRSEG.PL

ADRES DO KORESPONDENCII: AL. JANA PAWLA |1 3, 68-200 ZARY

ADRES E-MAIL: FCRSEG@GMAIL.COM

TEL: 721946070

2. Dane osoby upowaznionej do sktadania
wyjasnien dotyczacych oferty (np. imig i
nazwisko, numer telefonu, adres poczty
elektronicznej)

1 Rodzaj zadania zawiera si¢ w zakresie zadar"1 okreélonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z pdin. zm.).
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il Zakres rzeczowy zadania publicznego

1. Tytut zadania publicznego ,TRADYCJE KULINARNE W LUBUSKIM”

Data 12.12.2023 Data 29.12.2023
rozpoczecia zakonczenia

\2:.‘;Tgkrmin‘ realizacji zadania publicznegoz) .

3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Podczas organizacji w czerwcu 2022 roku ,Zielonych Swigtek”-,Nowego Latka” we wsi Bienidw,
pracownicy i wolontariusze Fundacji Centrum Rozwoju Spoteczno-Edukacyjno-Gospodarczego (FCRSEG)
wspGtpracowali m.in. z cztonkami Kota Gospodyri Wiejskich w Bieniewie przy przygotowywaniu positkow,
przekasek i innych dan dla uczestnikdw zorganizowanych we wsi Bienidw, zawoddw gry w bule.

Podczas pracy w kuchni okazato sig, ze cztonkowie KGW w Bieniowie pasjonujg sig tradycyjnymi
kulinariami z polskich kreséw, wielkopolski, kielecczyzny oraz ziemi tuzyckiej.

Narodzit sie wowczas pomyst zorganizowania warsztatéw kulinarnych (w celu pogtebienia wiedzy oraz
wzmocnienia umiejetnosci) potgczonych z zawodami w gotowaniu.

Fundacja Centrum Rozwoju Spoteczno-Edukacyjno-Gospodarczego w pazdzierniku br. przedstawita
powyzszy pomyst organizacjom wiejskim miedzy innymi KGW w Bieniowie, Nowogrodzie Bobrzanskim,
\Witoszynie oraz Radzie Soteckiej w Brzeznicy.

Che¢ udziatu w warsztatach oraz zawodach zgtosito Koto Gospodyn Wiejskich w Bieniowie(powiat zarski),
KGW w Witoszynie (powiat zagariski) oraz Rada Sotecka w Brzeznicy (powiat zaganski). Kazda z 3 ekip
wystawi 5-osobowe druzyny, ktére bedg miaty za zadanie przygotowaé wylosowane potrawy miedzy
innymi: Wielkopolska zupa ,Slepe ryby”, Jaja marynowane po tuzycku, Kielecka baba ziemniaczana,
Wielkopolskie plyndze z wedzona ryba, Ziemniaki po tuzycku, tuzyckie kluski drozdzowe z jagodami,
Kresowy pieczony karp nadziewany.

Wszystko bedzie odbywac si¢ pod czujnym okiem zaproszonego eksperta, mistrza sztuki kulinarnej Pana
Tomasza Tomiuka, kucharza z 20-letnim doswiadczeniem, od ponad 10 lat pracujgcego na stanowisku
szefa kuchni. Doéwiadczenie zawodowe zdobywat, w Polsce oraz za granica. Swoje szlify kulinarne zdobyt
pracujac m.in. w Anglii w Oxfordzie, w restauracji odznaczonej dwiema prestizowymi gwiazdkami
Michelin oraz w Norwegii u jednego z najlepszych szeféw kuchni w tym kraju. Od ponad 10 lat prowadzi
warsztaty i szkolenia, dla szkét gastronomicznych, szeféw kuchni oraz pasjonatéw gotowania. W roku
2018 zostat utytutowany przez jeden z najbardziej prestizowych przewodnikéw kulinarnych
_Galut&Milau” tytutem Szefa Kuchni Tradycyjnej dla wojewddztw lubuskiego, dolnoslgskiego i
wielkopolskiego. W roku 2022 zostat zwyciezcg Konkursu Kulinarnego Compass Culinary Cup. Jest
pasjonatem smakow staropolskich i lokalnych produktow.

Warsztaty poprzedzajgce zawody potgczone bedg z konkursem na Tradycyjng potrawe Bozonarodzeniowq
beda brane pod uwage tradycyjne potrawy kuchni kresowej, kieleckiej, wielkopolskiej i tuzyckiej.
Degustatorami potraw konkursowych beda czfonkowie wskazanych powyzej Organizacji Wiejskich (50
o0séb) oraz cztonkowie zaproszonych KGW miedzy innymi z Jabtorica, Lubanic, Grabika (powiat zarski) i
Nowogrodu Bobrzanskiego (powiat zielonogodrski)

Kazda z 0s6b degustujacych wskaze potrawe, ktora jej najbardziej smakowata. W ten sposéb zostanie
wytoniony zwyciezca zawodow.

Kazda druzyna otrzyma voucher na zakup akcesoriéw do kuchni : 1 miejsce — voucher na 300zt; 2 miejsce
_ voucher na 250zt; 3 miejsce — voucher na 200zt.

Wydarzenie zostanie zorganizowane w dniu 15.12.2023 w $wietlicy wiejskiej w Bieniowie:

2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuzszy niz 90 dni.

#



12:00-13:00 - omoéwienie zasad udziatu w konkursie potaczone z konsultacjami,

13:00-16:00 - przygotowanie potraw z aktywnym wsparciem eksperta kulinarnego,

16:00-17:00 - degustacja potraw, potaczona z ludowymi przyspiewkami

17:00-17:30 - wystep Zespotéw Spiewaczych ,Bieniowianki” oraz ,Karolinki” z Grabika

17:30 - ogtoszenie wynikéw konkursu, wreczenie nagrod oraz dyploméw uczestnictw podpisanych przez
mistrza kulinarnego Pana Tomasza Tomiuka

W ramach projektu zostanie wydany krotki przepisnik z przepisami Bozonarodzeniowymi, ktéry wreczymy
wszystkim uczestnikom wydarzenia.

Wybor takiej formy spedzenia wolnego czasu bedzie stuzyt m.in. kultywowaniu tradycji kulinarnych oraz
poznawaniu tajnikdw sztuki kulinarnej.

Organizacja zawodow bedzie poprzedzona:

1)Zakupami m.in. artykutéw spozywczych => Ziemniaki 20kg, Cebula 3kg, Marchew 4kg, Karp 3 x po 2 kg,
Wedzony pstrag lub inna lokalna ryba 2kg, Maka pszenna 2kg, Drozdze 200g, Twarog 2kg, Jogurt
naturalny 1kg, Smietana 30%-2 litry, Czosnek 10szt, Natka pietruszki 6szt, Koper 6szt, Jaja 60szt, Ocet
jabtkowy 1litr, Ziele angielskie 2op, Lis¢ laurowy 2op, Boczek wedzony 2kg, Jagody mrozone 2kg, Pgczak
1kg, Rodzynki 200g, Orzechy wtoskie 200g, $liwki suszone 200g, Miéd 1litr, Mleko 21, Mak 1kg, Masto
5kostek, Maka ziemniaczana 1kg, Olej Iniany 250ml, Szczypior 3szt, Czerwona cebula 2kg, S6l 1kg, Pieprz
200g, Kapusta wtoska 2szt, Passata pomidorowa 2 litry, Kapusta kiszona 2kg, Jabtka 2kg

niezbednych do przygotowania potraw. Zakupami zajmie sig 4 wolontariuszy.

2)Przygotowaniem migdzy innymi: miejsca do organizacji warsztatéw, zawoddw, serwowania dan,
rozestaniem zaproszen, zajmie sig 4 wolontariuszy.

Impreza ma charakter regionalny. W wydarzeniu wezma udziat mieszkancy (cztonkowie KGW) trzech
powiatow: zarskiego, zaganskiego i zielonogdrskiego.

Wydarzenie,, Tradycje kulinarne w Lubuskim” zostanie poprzedzone i wzmocnione kampania promocyjna:
przygotowanie zaproszen i rozestanie droga mailowa; strona internetowa Fundacji; portal
spotecznosciowy FB; strony internetowa i FB Regionalnego Centrum Animacji Kultury w Zielonej Gorze.

O otrzymaniu wsparcia finansowego tego zadania poinformujemy miedzy innymi na: zaproszeniach,
stronie internetowej Fundacji, portalu spotecznosciowym FB, wydanych przepisnikach.

4 Opis zakladanych rezultatéw reallzaql zadania publicznego

Planowany poziom osiagniscla Spos6b monitorowania rezultatéw / irédio
Nazwa rezultatu , rezultatéw (wartosé informacji o osiagnieciu wskaznika
‘ docelowa)
1.Zaktadanym rezultatem jest Dokumentacja fotograficzna.
organizacja warsztatu potgczonego z 1 Program zawodow.
konkursem kulinarnym dla 3 druzyn
2.Zaktadanym rezultatem jest Przepisnik
popularyzacja kuchni regionalnych:
kresowej, wielkopolskiej i tuzyckiej w 100
formie wydanego przepisnika jako
kultywowanie tradycji kulinarnych na
ziemi lubuskiej




5. Krétka charakterystyka Oferenta, jego doswiadczenia w reahzaqn dziatan planowanych w oferme oraz zasobow, ktor
beda wykorzystane w realizacji zadania /

Fundacja Centrum Rozwoju Spoteczno-Edukacyjno- Gospodarczego z siedzibg w Zarach zarejestrowana w
KRS 2 marca 2015. Cztonek: Zwiazku Lubuskich Organizacji Pozarzadowych oraz Migdzysektorowego
Partnerstwa Lokalnego ,Powiatowy model wspdtpracy miegdzyinstytucjonalnej w sSwietle nowej
perspektywy finansowania 2014-2020” w Zaganiu. We wrzesniu 2015 Fundacja zostata zaproszona przez
Burmistrz Miasta Zary do $wiadczenia ustug doradczych i konsultacyjnych na rzecz NGO w ramach
Zarskiego Sektora 3. Od 1 wrze$nia 2016 Wnioskodawca prowadzi CIS w Zarach $wiadczacy réznego
rodzaju ustugi. Fundacja od 21.05.2015 roku $wiadczy nieodptatne ustugi informacyjno-doradcze dla
spotecznosci lokalnej z zakresu: pozyskiwania funduszy ze $rodkéw unijnych, zaktadania i dziatalnosci

podmiotéw ekonomii spotecznej, zaktadania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, poza bankowych
srodet finansowania dziatalnosci gospodarczej, psychoterapii i rozwoju osobistego, doradztwa prawnego
w tym dla os6b starszych, doradztwa zawodowego, oraz zasad prowadzenia ksiggowosci dla organizacji
pozarzadowych. Od dnia 21.05.2015 do dnia 31.10.2022 eksperci Fundacji udzielili 830 nieodptfatnych
porad. Fundacja jest wpisana do Rejestru Instytucji Szkoleniowych. Przedstawiciele, pracownicy Fundacji
Centrum Rozwoju Spoteczno-Edukacyjno-Gospodarczego z siedzibg w Zarach od 5 lat wspotpracuja z
samorzadem Gminy wiejskiej Zary, realizujg wspdlne projekty adresowane do osob zagrozonych
wykluczaniem spotecznym. Whnioskodawca posiada doswiadczenie w realizowaniu projektow ze srodkéw
EFS oraz z udziatem innych $rodkéw pomocowych w zakresie integracji spotecznej, reintegracji spoteczno-
zawodowej 0s6b zagrozonych wykluczeniem spotecznym w tym oséb z niepetnosprawnoscia, aktywizacji
mtodziezy do 29 roku zycia.

IV. Szacunkowa kalkulacja kosztéw realizacji zadania publicznego

lp. | ' Rodzaj kosztu . Wartos¢ Z dotacji Z innych Zrédet
. . , PLN
1. Promocja wydarzenia: przygotowanie layout-u wydarzenia | 350,00
zaproszeri w formie elektronicznej, dyploméw,
2. Opracowanie i wydanie przepisnika -100szt 1000,00
3. Zakup artykutéw spozywczych i innych wiktuatéw do 2200,00
zorganizowania konkursu 500s. x 44,00zt
4. Wynagrodzenie dla zaproszonego Doradcy - Mistrza Sztuki 1300,00
kulinarnej
5 Wynajem nagtos$nienia 800,00
6. Zakup voucheréw na wyposazenie kuchennel miejsce - voucher 750,00
na 300zt; 2 miejsce - voucher na 250zt; 3 miejsce — voucher na
200zt.
7. Zakup obruséw jednorazowych, serwetek oraz dekoracji do 150,00
stotéw
8. Uzyczenie naczyn, sztuécow itp. przez KGW w Bieniowie 300,00
9. Prace przygotowawcze do wydarzenia w zakresie realizacji 2400,00
zakupéw, przygotowania miejsca do organizacji warsztatow,
zawoddw, serwowania poczestunku, rozestania zaproszen,
posprzatania po wydarzeniu — 8 wolontariuszy x $r.10 godz. x
30,00zt
10. | Zakup napojow 250,00
11. | Wynagrodzenie ksiegowej 400,00
12. | Zwrot kosztow paliwa dla KGW 300,00 , , ,
Suma wszystkich kosztow realizacji zadania 10200,00 7500,00 2700,00




V. Oswiadczenia

Oswiadczam(-my), ze:

1) proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wytacznie w zakresie dziatalnosci
pozytku publicznego oferenta(-téw);

2) pobieranie $wiadczen pienieznych bedzie sie odbywac wytacznie w ramach prowadzonej
odptatnej dziatalnosci pozytku publicznego;

3) oferent* / eferenci* sktadajacy niniejsza oferte nie zalega(-ja)* / zatega{-ja)* z optacaniem
naleznosci z tytutu zobowigzan podatkowych;

4) oferent* / eferenci* sktadajacy niniejsza oferte nie zalega(-ja)* / zatega{-§a)* z optacaniem
naleznosci z tytutu sktadek na ubezpieczenia spoteczne;

5) dane zawarte w czesci Il niniejszej oferty sa zgodne z Krajowym Rejestrem Sadowym* /

. tadel i

6) wszystkie informacje podane w ofercie oraz zatgcznikach sa zgodne z aktualnym stanem
prawnym i faktycznym;

7) w zakresie zwigzanym ze sktadaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i
przekazywaniem danych osobowych, a takze wprowadzaniem ich do systemow
informatycznych, osoby, ktérych dotyczg te dane, ztozyty stosowne os$wiadczenia zgodnie z
przepisami o ochronie danych osobowych.

FUMDACIA CENTRUM ROZWOIU

SCCLECZNO-EDURACYINO-GOSPODARCZEGO
trzgsztof Pilafczyb

.................................................................

Data Q.A “ 202'.’Ir

(podpis osoby upowaznionej lub podpisy
oséb upowaznionych do sktadania o$wiadczen
woli w imieniu oferentow)




